Gestao vitivinicola e Enoturismo

- Posicionamento estratégico e andlise econdmica de
empresas vitivinicolas

- Avaliagao econdmica dos impactes ambientais da
actividade vitivinicola

- Empreendedorismo e inovagio na vitivinicultura e no
enoturismo

- Contribuigao ao nivel da engenharia de processos para a

implementagao de processos de inovagio em empresas do

sector vitivinicola

- Estudo e supervisao da instalagio de mecanismos para a

industrial sobre o enoturismo
- Marketing vitivinicola e enoturismo

A UTAD oferece vérios cursos relacionados com a drea vitivinicola e especificamente:

- Curso de Licenciatura em Enologia (1° ciclo de Bolonha e 2° em preparacio)
- Curso de Engenharia Agronémica (1° e 2° ciclos de Bolonha)

- Participagao no Mestrado Erasmus Mundus em Viticultura e Enologia, em parceria com diversas Universidades Europeias

- Pés-graduagao em Agrometeorologia

Recursos humanos

- Cerca de 50 docentes-investigadores e técnicos superiores, ancorados maioritariamente a 4 Centros de Investigacio da
UTAD com notavel capacidade de resposta as mais variadas solicitagdes técnico-cientificas

*2Cetrad

Centro de Estudos Transdisciplinares para o Desenvolvimento

minimizagdo do impacto visual, sonoro e olfactivo da actividade agro-

V Recursos materiais

Cada drea de investigagio possui laboratdrios suficientemente
equipados para executar as diferentes tarefas de monitorizacio e anilise
viticola e enoldgica. Destacamos apenas os equipamentos mais

importantes:

- Amplo parque mdquinas e alfaias viticolas

- Analisador da fluorescéncia de clorofilas

- Analisador de Carbono, Azoto e Enxofre CNS

- Analisador de CN para extractos e efluentes liquidos

- Analisador de fluxo segmentado para espectrofotometria de absor¢ao

GrowVitis

molecular

- Camaras de ambiente controlado para estudos pés-colheita

- Camaras de crescimento em ambiente controlado o .
- Citémetro Grupo de I&D em Viticultura e Enologia da UTAD
- Cromatografia Gasosa-Espectrometria de Massa (GC-MS)

- Cromatografia Liquida de Elevada Eficiéncia (HPLC) e Cromatografia Gasosa (GC) , 1 I :
- Cromatografia Liquida- Espectrometria de Massa (LC-MS) J

- Equipamento associado ao estudo de ETARs
- Espectrofotometria UV/VIS e ELISA
- Medidor da actividade fotossintética e taxa de transpiragao das folhas
- Medidor de drea foliar
- Medidor do potencial hidrico foliar
- Sequenciador automatico de DNA
- Sistema de aquisicao digital de imagem para anélise de géis
- Sistema de processamento e anélise de imagem
- Termocicladores para Reacgao em Cadeia da Polimerase (PCR)
- Tinas de electroforese
- Unidade de microscopia electronica de varrimento e de transmissao
- Cerca de 50 docentes-investigadores e técnicos superiores, ancorados maioritariamente a 4 Centros de
Investigacdo da UTAD com notavel capacidade de resposta as mais variadas solicitagdes técnico-cientificas

O GrowVitis dispde ainda de parcelas experimentais no préprio campus da UTAD (Quinta de Nossa Senhora de Lurdes, 7 ha) e

em exploragdes privadas (localizadas na Regiao Demarcada do Douro e noutras regides viticolas) onde jé vém sendo efectuados
trabalhos de I&D.

Para mais informagoes:

Vice-Reitoria para a Investigacao e Relagoes Internacionais
Apartado 1013, 5001-801 Vila Real; telefone 259350407; fax 259350629; e-mail vricc@utad.pt



| Objectivos do GrowVitis

O GrowVitis tem como objectivo principal

. integrar, dinamizar e divulgar a investiga-

: ¢ao e experimentacao desenvolvida na

T f Universidade de Tras-os-Montes e

Alto Douro (UTAD) na drea da
Vitivinicultura.

A curto prazo, o GrowVitis tem
subjacente um conjunto de
objectivos especificos:

- Desenvolver investigacao
» " concertando as sinergias
: / internas e interagindo com o
exterior;
4 ‘N - Divulgar a investigacao desenvol-
g vida pelo Grupo, a nivel nacional e
-y sobretudo internacional;
- Desenvolver projectos de I&D nomea-
damente em parceria com o tecido empre-
sarial da fileira vitivinicola;

Vinha e ecossistema viticola

- Caracteriza¢ao molecular de castas e clones

l\ P - — - Tragabilidade da casta e do respectivo vinho

- Micropropagagao associada a erradicagio de virus

Edafologia

. , . .. - Embriogénese somadtica e transformacio genética
- Ambiente fisico e quimico do solo & §a0 g

- Efeito da rega na vinha

- Caracterizagao das propriedades do solo mais condicionantes do terroir viticola

- Disponibilidade de 4gua do solo, controlo do regime hidrico e da rega - Cartografia e zonagem viticola

- , . - Perspectivas do impacto das alteragdes climéticas na viticultura mediterranica
- Gestio sustentavel do solo viticola P p ¢

. . . S - Estudos epidemiolégicos, seroldgicos e moleculares de organismos patogénicos da videira
- Nutrigao mineral e equilibrios nutritivos na videira

L s ) . 1. . - Monitorizagao de pragas da vinha
- Biodisponibilidade e ciclagem de nutrientes no solo para a videira na auséncia e presenga da . ! . ! Z § ) p g V1‘ . L ~
. . - Diagnostico dos inimigos da videira e estratégias de protec¢ao
aplicacao de fertilizantes o . . . . o,
- Andlise da diversidade floristica do ecossistema viticola
i _ . _ . | H - Monitorizagao de coberturas vegetais e de outros tipos de revestimentos do solo para o
Formas de lnStalagao € mecanizacao da vinha ; e gl ERE desenvolvimento de sistemas de exploracao viticola sustentéveis
- Diferentes tipos de instalagdo; sua implantagio e : o R ¥ - ; - Selecgdo clonal baseada em anélises vitivinicolas, despiste de virus por ELISA e de fitoplasmas
caracterizagio ; EE L O e 7 por PCR- electroforese
- A mecanizagio da cultura da vinha; escolha de ; RN R R - Aplicagao de metodologias para avalia¢ao da evolugao da maturagio e potencial
unidades motrizes e restantes equipamentos L { 5 qualitativo das castas
- A instalacio de vinhas vs sua mecanizagio itk : ; '

- Aplicagao de novas tecnologias a viticultura

Vinho, Sub-produtos e Residuos
- Estudo da biodiversidade genémica da microflora do vinho
_ - Estudo da fisiologia das leveduras em condi¢oes de stress
- Caracterizagio e classificagio climatica das regides oA G - Avaliagao da contribui¢ao dos microrganismos para o aroma dos vinhos
viticolas B i v ey - Caracterizacao de colas enologicas
- Identificagao de tendéncias, ciclos e extremos climaticos Lo ] S = - Estudo das interac¢des proteinas-polifendis
nas regides viticolas : A - Caracterizacio aromética dos vinhos de diferentes castas/clones
- Modelagao e simulagdo do clima  escala regional - Isolamento e caracteriza¢io de compostos de origem vitivinicola com interesse econémico
- Modelaco da qualidade do ar e impactos na produtividade da vinha - Processamento industrial dos subprodutos da vinificagio e determinagio de contaminantes
- Previsao meteoroldgica a escala didria, nomeadamente valores maximos e minimos presentes em vinhos e aguardentes
- Impactes na produtividade da vinha face aos cenérios de alteracdes climéticas - Desenvolvimento e aplicagio de técnicas industriais inovadoras nas dreas subsididrias a
- Recurso 4 detecco remota para a obtencao de parametros de superficie enologia (biocombustiveis e combustiveis sélidos, destilados hidroalcodlicos, produtos
correlacionados com a produtividade da vinha tartdricos e utilizagio de compostos fendlicos)
- Caracterizagio qualitativa e quantitativa da produgao de efluentes
- Dimensionamento, operagao e gestdo de diversos tipos de Estagoes de Tratamento de
Aguas Residuais (ETARSs) para o tratamento de efluentes vinicolas
- Desenvolvimento de sistemas de tratamento de efluentes vinicolas por processos
combinados (biolégicos e quimicos)



